
 

 
 freepic, בתוך אפישקה  מאת

 

 במילוי שוקולד  םקרואסוני 

 מצרכים

 קמח 

  מים 

 למריחה שוקולד 
 

 ציוד 

  מדורה 

  קרשים 

  שתי קערות 

 סכינים למריחה 

  מים 

 מגשים לעבודה 

  נייר כסף 

  )מערוכים )אם רוצים 

  )סאג' )אם רוצים 

 ההכנה  דרך

 מכינים בצק.  .1
 בינוניים. -קטניםכדורים מהבצק יוצרים  .2
 פיתות. למשטחים את הכדורים  .3
 מורחים על הבצק שוקולד למריחה. .4
 מגלגלים את הפיתה כך שנוצרת צורה של קרואסון. .5
 עוטפים את הקרואסון בנייר כסף שלוש פעמים.  .6
 . שרפו מבחוץי שהקרואסונים לא י כדימדליקים מדורה, שומרים על אש נמוכה  .7
גחלים וממתינים, בודקים אחרי זמן מסוים )תלוי  או ל מכניסים את הקרואסונים העטופים למדורה  .8

 . (בעוצמת האש
 מוציאים בזהירות את הקרואסונים מהאש.  .9

 זהירות זה חם! –פותחים בעדינות  .10
 אבון. יו.... בת .11

 

 . אך יש צורך להפוך אותם  ,ישרפוי פחות סיכוי ש יש ככה ',גם על סאג את הקרואסוניםלהכין  אפשר: הערה

 

 אבון י בת 

 

https://www.shutterstock.com/g/Afishka
https://www.shutterstock.com/image-vector/image-bakery-product-croissant-vector-illustration-283865930

