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 במילוי שוקולד  םקרואסוני 

 מצרכים

 קמח 

  מים 

 למריחה שוקולד 
 

 ציוד 

  מדורה 

  קרשים 

  שתי קערות 

 סכינים למריחה 

  מים 

 מגשים לעבודה 

  נייר כסף 

  )מערוכים )אם רוצים 

  )סאג' )אם רוצים 
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